
Kommunion / Konfirmation 
 
Menüvorschlag ab 15 Personen 
 
Menü 1 A,G,H,J,K,M,5 
Rindfleischsuppe mit Pfannkuchenstreifen •  
Rinderschmorbraten mit Champignons • Hähnchenbrust mit 
Spargel überbacken • Gemüseplatte, Salzkartoffeln und  
Butterspätzle • Zitronenmousse mit Beerensauce 

pro Person 19,50 € 
 
Menü 2 A,G,J,K 
Spargelcreme mit Sahnehäubchen • Schweinefilet mit  
Pfifferlingsauce • Putenbrust mit Kräutersauce • Gartengemüse • 
Butterreis und Kartoffelgratin • Schokomousse mit weißer  
Schokolade 

pro Person 21,00 € 
 
Menü 3 D,G,H,J,K 
Waldpilzrahmsuppe • Rinderhüftsteak mit Waldpilze • gegrillte 
Hähnchenbrust mit Weißweinsauce • Butterspätzle und  
Kartoffelgratin • Gemüseplatte: Blumenkohl, Speckbohnen,  
Erbsen und Möhren • Herrencreme mit Schokoraspeln 

pro Person 22,00 € 

 

Buffets 
 
Menüvorschlag ab 15 Personen 
 
Vier Jahreszeiten Buffet D,E,H,J,K,6 
Spießbraten mit blonden Zwiebeln, dazu Bratkartoffeln •  
Filettopf mit Sahne und Champignons • Kroketten •  
Schinken-Spargelröllchen • internationales Käsebrett •  
Fischplatte „Nordisch“: Lachs, Forelle, Makrelenfilet, Matjes • 
Schweinebratenplatte mit Remoulade • Geflügelsalat • Eiersalat 
• Herrenpudding • Rotweincreme 

pro Person 22,50 € 
 

Herren Buffet A,E,F,H,J,K (Mehrkorn, Hafer, Dinkel) 
Schweinenacken gefüllt mit Käse und Schinken, dazu  
Kartoffelgratin • Jägerbraten mit Champignons und Rahmsauce 
• Roastbeefplatte • Käseplatte „Hawaii“ • Hähnchenbrustfilet mit 
Mandeln • Fischplatte: Lachs, Forellenfilet, Aal, Matjes •  
Zigeunersalat • grüner Salat mit Cocktailsauce • Brottraube 

pro Person 21,50 € 
 
Fürst Bismarck  J,K 
gegrillter Lachs in Weißweinsauce, dazu Rosmarinkartoffeln • 
gegrillte Hähnchenbrust “Toskana” mit Butterspätzle •  
mediterranes Gemüse mit frischen Kräutern •  
Melonenschiffchen mit Serrano-Schinken • Mozzarella mit  
Pfirsichspalten • Weiße Mousse mit Kirschspiegel • Panna Cotta 
• Französisches Stangenbaguette 

ab 20 Personen pro Person 23,50 € 
 
Schalker Buffet  
Grillschinken aus der Röhre, dazu Kartoffelgratin •  
Putengeschnetzeltes mit exotische Früchten, dazu Butterspätzle 
• Gartengemüse: Brokkoli, Blumenkohl, Erbsen und Möhren, 
Prinzessböhnchen • Käsehäppchen mit Weintrauben •  
Edelfischplatte: Lachs, Forellenfilet, Matjes • Melonenschiffchen 
mit rohem Schinken • Partymettwürstchen • Salate: Eiersalat, 
Waldorfsalat mit Sahne, Blattsalat mit Dressing 

pro Person 19,50 
 
Vegetarisches Buffet 
Mozzarella-Spieße • Kartoffelaulauf mit Brokkoli • bunter Salat 
mit hausgemachten Dressing • Penne mit Spargel, Pesto und 
Rucola • Ofenkartoffel mit Parmesan-Senf-Kruste • Mousse au 
Chocolate 

pro Person 17,90 €

Dessert 
 
153.Herrencreme mit Schokoraspeln..................Portion ..3,00 € 
154.Mousse au Chocolate ..................................Portion ..3,00 € 
155.Obstsalat mit frischen Früchten ..................Portion ..3,50 € 
159.Rotweincreme ..............................................Portion ..3,50 € 
160.Paradiescreme Vanille mit roter Grütze ......Portion ..3,00 € 
166.Tiramisu D,H ..................................................Portion ..4,00 € 
167.Panna Cotta D,H ............................................Portion ..3,00 € 

 

Dessert für das süße Schlemmermäulchen 
169.Mousse Noisette mit Haselnusskrokant ......Portion ..2,50 € 
170.Mousse Limone-Joghurt..............................Portion ..2,50 € 
171.Mousse Schoko-Trüffel................................Portion ..2,50 € 
172.Mousse Mango-Joghurt ..............................Portion ..2,50 € 
 
Kuchen und Torten, sowie Hochzeitstorten in großer Auswahl 
 
Unsere Lebensmittel werden zum größten Teil frisch zubereitet.  
Obst- und Gemüsekonserven können Farbstoffe, Süßungsmittel, Konservierungsstoffe und  
Geschmacksverstärker enthalten. Pilze enthalten Ascorbinsäure und Antioxidationsmittel. 
 
Allergene: A= Glutenhaltiges Getreide (Weizen, Gerste, Hafer, Roggen, Dinkel, Grünkern, Einkorn, 
Emmer, Kamut, Triticale), B = Krebstiere und Krebstiererzeugnisse, C = Weichtiere und Weich- 
tiererzeugnisse, D= Eier und Eierzeugnisse, E = Fisch und Fischerzeugnisse, F = Erdnuss und Erd-
nusserzeugnisse, G = Soja und Sojaerzeugnisse, H = Mich und Milcherzeugnisse (einschließlich 
Laktose), I = Schalenfrüchte (Mandeln, Pistazien, Hasel-, Wal-, Cashew-, Pecan-, Para-, Macada-
mianüsse), J = Sellerie und Sellerieerzeugnisse, K = Senf und Senferzeugnisse, L = Sesamsamen 
und Sesamerzeugnisse, M = Schwefeldioxid und Sulfite (in einer Konzentration von mehr als  
10 mg/kg oder mg/l), N = Lupinen und Lupinenerzeugnisse,  
 
Zusatzstoffe: 1 = mit Farbstoff, 2 = mit Konservierungsstoff oder konserviert, 3 = mit Milcheiweiß, 
4 = mit Antioxidationsmittel, 5 = mit Geschmacksverstärker, 6 = mit Süßungsmittel,  
7 = geschwefelt, 8 = mit Phosphat, 9 = mit Nitritpökelsalz und Nitrat, 10 = geschwärzt,  
11 = gewachst, 12 = enthält eine Phenylalaninquelle



Sehr geehrte Kundin, 
Sehr geehrter Kunde, 
 
wir möchten, dass Sie sich ausschließlich Ihren Gästen widmen 
können. Unsere Broschüre soll Ihnen eine wertvolle Hilfe bei der 
Planung Ihres Festes sein. Wir bieten Ihnen kulinarische Köst-
lichkeiten, organisieren und dekorieren. Lassen Sie sich von uns 
beraten. 
 
Wir freuen uns auf Sie  
Ihr Buffet König-Team 

Suppen und Eintöpfe nach Hausfrauenart 
1. Gulaschsuppe A,G,H,J,K,5 ..................................Portion ..3,50 € 
3. Rindfleischsuppe ........................................Portion ..3,50 € 

mit Pfannkuchenstreifen A,G,J,5 
4. Hühnersuppe mit Reis G,J..............................Portion ..3,50 € 
8. Spargelcremesuppe H,J,K,M ............................Portion ..4,00 € 
13. Grünkohl „Bürgerlich“ ..................................Portion ..6,00 € 

mit Mettwurst G,J,K,1,4,5 
Kesselfrische Erbsensuppe ..........................Portion ..3,50 € 
mit Einlage G,J,K,4 

Preis pro Person (ab 10 Personen) 

 

Vorspeisen nach Feinschmecker Art 
1. Partyfrikadelle A,D,J,K ...................................... ..............1,00 € 
2. Partyschnitzel mit Obst garniert A,D,J,K .......... ..............2,50 € 
3. Gefüllte Tomate mit Waldorfsalat D,J,K,2,6 ...... ..............2,00 € 
4. Melonenschiffchen mit herzhaftem Schinken 2,4 ........2,50 € 
5. Tomaten-Bruschetta mit feinen Kräutern A .. ..............2,50 € 
6. Roastbeef zart rosé (kalt aufgeschnitten) J,K ..............3,50 € 
7. Tomate mit Mozzarella und Basilikum H ...... ..............3,00 € 
8. Mozzarella Sticks mit Dip D,H,4 ...................... ..............3,00 € 
9. Lachsröllchen mit Meerrettich E,H,4 .............. ..............4,00 € 
11. Carpaccio .................................................... ..............9,50 € 
12. Vitello Tonnato ............................................ ..............7,50 € 

Kalbfleisch mit Thunfisch-Kapern-Sauce 
13. Mozzarella Caprese...................................... ..............4,50 € 

Tomaten mit Mozzarella, Olivenöl, Basilikum 
Preis pro Person (ab 10 Personen) 

14. Käseplatte .................................................... ..............7,50 € 
sieben verschiedene Käsesorten: Walnusskäse,  
Blauschimmelkäse und vielen mehr -  
mit Obst ausgarniert 

15. Mediterrane Anti Pasti-Platte ...................... ..............8,50 € 
Serrano-Schinken, Oliven, Zucchini, Paprika, Tomaten,  
Auberginen, Mozzarella, dazu Stangenbaguette 

16. Kalte Fisch-Platte ........................................ ..............9,50 € 
Norwegischer Räucherlachs, geräuchertes Forellenfilet 
mit Mandeln, Paprika-Makrele,  
Garnelen mit Preiselbeeren-Meerrettich 

Preis pro Person (ab 10 Personen) 
 

Salatspezialitäten aus eigener Herstellung 
30. Geflügelsalat mit Spargel D,J,K ......................Portion ..3,00 € 
31. Eiersalat D,H,K,4 ..............................................Portion ..2,50 € 
32. Waldorfsalat mit Mandarinen D,J,R,2 ..............Portion ..3,00 € 
35. Kartoffelsalat nach Hausfrauen Art A,D,J,2,4,5 ..Portion ..2,50 € 
36. Nudelsalat pikant A,D,J ..................................Portion ..2,50 € 
39. Tomatensalat ..............................................Portion ..2,50 € 
40. Bohnensalat 4 ..............................................Portion ..2,50 € 
41. Krautsalat mit Essig und Öl..........................Portion ..2,50 € 
42. Krautsalat mit Sahne H ................................Portion ..2,50 € 
49. Frischer Gartensalat der Saison ..................Portion ..4,00 € 

mit hausgemachtem Dressing D,H,K,4 
50. Leichter vegetarischer Nudelsalat ..............Portion ..3,50 € 

mit Tomate, Paprika, Schalotte, Mozzarella, Parmesan 
Preis pro Person (ab 10 Personen) 

Rustikale Spe zialitäten 
Das Buffet-König-Frühstück (Brunch) ab 20 Personen 
Lauchcremesuppe mit Sahnehaube • Internationale Käseplatte • 
Bauernwurstbrett zum pieken • Edelfischplatte mit Räucherlachs 
usw. • Rührei mit frischem Schnittlauch • Filettopf mit Pfiffer-
linge dazu Kartoffelgratin • Melonenschiffchen • Partyhackbäll-
chen • Gartensalat mit herzhaftem Dressing • Frischer Obstsalat 
mit Vanillesoße • Brotkranz mit Butter A,D,E,H,J,K,2,4 

pro Person 18,50 € 
 
 

Canapes belegt und garniert 
Roastbeef, Schweinebraten J,K, Kassler, Mett,  
roher Schinken, Käse H,2,3,4 ..................................Stück.....3,00 € 
Fisch E: Räucherlachs, Aal, Forelle, Matjes..........Stück.....3,50 € 
Halbe belegte Brötchen (Soja, Weizen, Gerste) ................Stück.....1,80 € 
mit feinen Wurst- und Käsesorten 

Preis pro Person (ab 10 Personen) 

 

Verschiedene Brot-Varianten 
 
Stangenbaguette, Baguette, Wagenrad, gemischte Brotkörbe 
G,H,L (Soja, Weizen, Gerste) 
 

Heiße Fleischspezialitäten 
75. Grillschinken ................................................Portion ..9,80 € 

mit Stangenbaguette, Sauerkraut, Salat 2,4 
76. Burgundergrillschinken................................Portion ..9,90 € 

mit Ananas und Sauerkraut  H,J,K,M,2,4 
77. Spießbraten ................................................Portion ..9,90 € 

mit Zwiebeln, Krautsalat und Bratkartoffeln J,K 
84. Schweinebraten ..........................................Portion ..9,90 € 

mit Pfeffersoße dazu Butterreis A,H,J,K,M 
87. Schweinebraten ..........................................Portion ..9,90 € 

mit Cognacsauce und Butterspätzle A,J,K,M 
90. Gegrillte Hähnchenbrust ..............................Portion ..9,80 € 

mit Käse überbacken dazu Butterreis H 
93. Rinderbraten ................................................Portion 12,00 € 

mit Petersilienkartoffeln und Apfelscheiben 
95. Putengeschnetzeltes ..................................Portion ..9,80 € 

in Champignons, Rahmsauce mit Butterspätzle 
96. Züricher Schweinegeschnetzeltes ..............Portion ..9,80 € 

mit Kartoffelgratin H 
97. Rinderroulade ..............................................Portion 12,50 € 

mit Salzkartoffeln dazu Rotkohl 
101.Jäger- oder Zigeunerschnitzel ....................Portion 12,50 € 

mit Kroketten und Salat A,D,H,J,2,4 
102.Schweinefilet ..............................................Portion 13,50 € 

mit frischen Champignons und Butterspätzle H,J,K,M 
103.Rinderfilet ....................................................Portion 18,50 € 

mit Cognacsauce und Rosmarinkartoffeln A,H,J,K,4 
104.Roastbeef ....................................................Portion 14,00 € 

mit Mischpilzen und Kroketten D,H,J,K 
 

Preis pro Person (ab 10 Personen) 

Beilagen 
 
106.Bratkartoffeln aus eigener Herstellung 2,4 ....Portion ..2,50 € 
107.Kartoffelgratin H ..........................................Portion ..3,00 € 
108.Kartoffelgratin mit Broccoli H ......................Portion ..3,50 € 
109.Herzogkartoffeln D,H......................................Portion ..2,50 € 
110.Kroketten D,H ................................................Portion ..2,50 €  
111.Salzkartoffeln ..............................................Portion . 2,50 € 
112.Kartoffelklöße M,2,4........................................Portion ..2,50 € 
114.Specksalat 2,4 ..............................................Portion ..2,50 € 
115.Butterreis ....................................................Portion ..2,50 € 
116.Butterspätzle A,Dinkel, D,H ..................................Portion ..2,50 € 
117.Butternudeln A,D ............................................Portion ..2,50 € 
119.Rosmarinkartoffeln ......................................Portion ..2,50 € 
 
 

Gemüsebeilagen 
 
119.Erbsen mit Möhren ......................................Portion ..2,00 € 
120.Blumenkohl mit Sauce Hollandaise D,H,J ......Portion ..2,50 € 
121.Apfelrotkohl H,4,6 ..........................................Portion ..2,00 € 
122.Broccoli 8......................................................Portion ..2,50 € 
123.Rosenkohl mit Butter H ................................Portion ..2,50 € 
124.Kohlrabi in Sahnesoße H,J,K,M ........................Portion ..2,50 € 
127.Kaisergemüse ..............................................Portion ..2,50 € 
130.Sauerkraut J,K................................................Portion ..2,00 € 
131.Champignons mit Knoblauchsoße D,H,K,4........Portion ..4,50 € 
132.Mediterrane Gemüseplatte ..........................Portion ..4,50 € 

Spitzpaprika, Thymian, Cherry-Tomaten,  
Champignons, Fetakäse, Knoblauch


